FLAVOURS of the ORIENT

€
Fluer de Sel Edamame F 6
Meersalz | Chiliflocken
Sea Salt | Chili Flakes
Tartufo Cream Edamame AFN 10
Triffeln-Creme | Geriebene Triiffeln
Truffle cream | Grated truffles
Nem ,,Classic” ABN ( 2 Stk. ) 8
Vietnamesische Friihlingsrolle gefiillt mit Garnelen | Hidhnchen |
Shiitake Pilze | Glasnudeln | Kohlrabi | Karotten | serviert mit Fisch-Vinaigrette
Vietnamese spring roll filled with shrimp | chicken | shiitake mushrooms |
glass noodles | cabbage turnip | carrots | served with fish vinaigrette
Veggie Springrolls AF ( 3 Stk. ) m 8
Hausgemachte Friihlingsrolle gefiillt mit Gemiise | Tofu |serviert mit
Chili-Amazu-Dip
Homemade spring roll filled with vegetables | tofu | served with chili amazu dip
Yamayaki Spareribs AFN 13

Zart gegrillte Spareribs mit einer aromatischen Whisky-Teriyaki-Glasur,
mit knusprigen Réstzwiebeln und gerdstetem Sesam

Tenderly grilled spare ribs with an aromatic whiskey teriyaki glaze,
topped with crispy fried onions and roasted sesame seeds.

Yaki-Baos AFN ( 1Stk.)
Hahnchen Yakitori | Gurke |Koriander | Teriyaki | Sesam 6
Chicken Yakitori | Cucumber | Coriander | Teriyaki | Sesame

La Lot SpieBe ADEF 9

Vier Stiick gegrilltes Rindfleisch, eingerollt in aromatische
Wild-Pfeffer-Blatter, mit Zitronengras mariniert und auf einem Spief serviert.
Dazu unsere hausgemachte Erdnusssof8e

Four pieces of grilled beef, rolled in aromatic wild pepper leaves,

marinated with lemongrass, and served on a skewer.

Served with our homemade peanut sauce.

Yaki Scallops AFR 10

Jakobsmuschel | Shimeiji Pilze | Friihlingszwiebeln |
leichte Ingwer-Zitronengras-Sol3e
scallop | Shimeji mushrooms | Spring onions [ light ginger lemongrass sauce



ZENSAT Acpeen  —

Vorspeisenplatte fiir 2 Personen

Sommersoll | La Lot Yaki | Papaya Salat | Friihlingsrollen | Dumpling
Appetizer platter for 2 people

Sommerroll | Betel Beef | Papaya Salad | Spring Rolls | Dumpling

Avocado Guacamole | Knusprige Reis | Triiffeln-Creme-Fraiche |
SuRkartoffel Chips

Avocado Guacamole | Crispy Rice | Truffle Créme Fraiche |
Sweet Potato Chips

Kaisen Tarutaru APN
2erlei Spicy Tatar Lachs und Tuna | Reiscracker | lkura | Sesam
Two types of spicy tartare: salmon and tuna |[ rice cracker | ikura | sesame

Beef Carpaccio F©
Rindercarpaccio | Rucola | Mozzarella Topping | Triiffel Creme | Balsamico-Glace
Beef Carpaccio | Arugula | Mozzarella Topping | Truffle Cream | Balsamic Glaze

Hamachi Tiradito ADFN

Gelbschwanzmakrele | Orange-Chili-Ponzu | Limetten |
Pinke Zwiebeln Pickles
Yellowtail Kingfish [Orange-Chili Ponzu | Limes | Pink Onion Pickles

Fresh Rolls ( 2 Stk. ) &N
Sommerrollen |Salatblatter | Frischkdse | Sesam Creme
Summer rolls | Lettuce leaves | Cream Cheese | Sesame cream
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Pork Gyoza AFN apcs

Schweineteigtaschen | Hausgemachte Kimchi | Kokosraspeln

Sesam | Hot & Sour Sauce

Pork dumplings | Homemade Kimchi | Coconut Flakes | Sesame | Hot & Sour Sauce

Veggie Gyoza AFN 4pes
Gemiise | Sojabohnen | Tofu | Sesam-Amazu
Vegetables | Soybeans | Tofu | Sesame Amazu

Beef BBQ AN 4pcs

Teigtaschen, gefiillt mit gewiirztem Rindfleisch und Gemiise.
Serviert mit einer cremigen, hausgemachten Sesam-Sauce

Dumplings filled with spiced beef and vegetables.
Served with a creamy, homemade sesame sauce.

Cornpura

Gold Mais Tempura | Cheddar Kadsepulver
Gold Corn Tempura | Cheddar Cheese Powder

Rock Shrimps ABCN
Mango-Mayo | Jalapenos | Teriyaki | Bunter Salat
Mango mayo | Jalapefios | Teriyaki | Mixed salad

Crispy Calamari AGNR
Wasabi Creme | Limette | Jalapenos
Wasabi cream | Lime | Jalaperios

Gemtise Tempura AFN

Teriyaki | Saison-Gemiise | Perilla Blatt
Teriyaki | Seasonal vegetables | Perilla leaf
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SALADS

Rainbow Greens &N (M)
Gemischte Salat mit Avocado-Sesam-Dressing
Mixed salad with avocado-sesame dressing

Griuner Papaya Salat ADE
Koriander | Erdniisse | Peperoni
Coriander | Peanuts | Peppers

B 12 €
( Beef ) AFN 12 €
10 €

Aqua Wakame ABDGN
Algensalat | Gurke | Rucola | Orangen-Ponzu-Sauce | Sesame
Seaweed salad | Cucumber | Arugula | Orange Ponzu sauce | Sesame

- mit Garnelen | Lachs | Tuna | Gelbschwanzmakrele
- with shrimp [ salmon [ tuna | yellowfin tuna

JUST FOR ME

PHO BO Consommé P kl. 11
Feine Rinderstreifen aus der Hiifte | Rinderbriihe | VN-Krauter |
Sojasprossen | Hosin Sauce | Thai Basilikum

Beef strips | Beef broth | VN herbs | Bean sprouts |

Hoisin Sauce | Thai Basil

MISO SUPPE F

Tofu | Algen | Friihlingszwiebeln | Togarashi
Tofu | Algae | Spring onions | Togarashi

MISO SAKE SUPPE PF

Lachs | Tofu | Algen | Frihlingszwiebeln | Togarashi |
Salmon |Tofu | Algae | Spring onions | Togarashi
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https://www.kochwiki.org/wiki/Zubereitung:Consommé

FLAME & SEAR AFN 28

Black Angus Entrecote 250 gr | Teriyaki | Sesam | Rostzwiebeln
Black Angus Beef Entrecéote 250 gr [ Teriyaki | Sesame [ Fried onions

DUROC TONKATSU &N.R 24
Knusprig, saftig, Duroc-Schwein trifft auf japanische Tonkatsu-Tradition.

Verfeinert mit einer Balsamico-Teriyaki-Reduktion

Crispy, juicy — Duroc pork meets Japanese Tonkatsu tradition.

Refined with a balsamic teriyaki reduction

YAKI SAKE ADFN 25

Gegrilltes Lachsfilet | gebratene Gemiise | Teriyaki | lkura
Grilled salmon fillet | sautéed vegetables [ teriyaki | Ikura

ZEN TEUFEL PN 26

Zart gegrillter Seeteufel auf Pastinakenpiiree, serviert mit einer aromatischen
Krautersauce und frischer Granatapfel-Gremolata.

Tenderly grilled monkfish on parsnip puree, served with an aromatic herb sauce and
fresh pomegranate gremolata.

Gebratener Eier Reis¢® 6€ StuBkartoffelpommes 6€
Fried Egg Rice Kimchi® a€
Gedampfter Reis 3€

Gebratenes GemiiseAFN 6 €

Steamed rice Stir Fried Vegetables

Beilagen Salat ©N 5€

D,G

Unsere hausgemachte rote Curry-Sauce, leicht scharf und aromatisch, mit saisonalem
Gemiise zubereitet. Serviert mit einer Beilage duftenden Reis.
Our homemade red curry sauce, mildly spicy and aromatic, prepared with seasonal
vegetables. Served with a side of fragrant rice.
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Shaken Beef AFN 28

Rib Eye-Bites | Austern Sauce | SiiBkartoffelpommes | Shimeji Pilze
Rib Eye bites | Oyster sauce | Sweet potato fries | Shimeji mushrooms

Angry Chicken AN B 21
Zitronengras | Peperoni | Saisons Gemiise | HUHNCHEN gegrillt | Reis
Lemongrass | Peppers | Seasonal vegetables [ Grilled chicken [ Rice

Zesty Fire Beef AN jf 23
Gebratenes Hiiftsteak mit scharfe Zitronengras Sauce und

verschiedene Gemiise | Reis Beilage

Stir fried sirloin steak with spicy lemongrass sauce and assorted vegetables | Rice side dish

Fried Rice Duck A%E 22

Gebratener Reis | Knusprige Ente | Gemiise | Peanuts-Sauce
Fried Rice | Crispy Duck | Vegetables | Peanut Sauce

Spicy Tofu Basil AFN 19

Tofu | Gemiise | Hausg. Basilikum-SoRe | Peperoni | Reis
Tofu | Vegetables | Homemade Basil Sauce | Peppers | Rice

Aspagarus Beef AFN 25
Zarte Rinderhiiftstreifen, gebraten und kombiniert mit frischer griiner Spargel in unserer
hausgemachten Sauce. Serviert mit einer Reisbeilage

Tender beef sirloin strips, sautéed and combined with fresh green asparagus in our
Homemade sauce. Served with a side of rice.

Fried Spicy Noodles ADEF
Gebr. Reisbandnudeln | Pakchoi Gemiise | Hausg. ChilisoBe | Réstzwiebeln | Erdniisse
Fried rice noodles | Pak choi vegetables | Homemade chili sauce | Fried onions | Peanuts

.20 BR .26  Hihnchen... 20

Cashew Chicken FHN 20

Cashews-Niisse |Hdhnchen | Gemiise | Hausg. SoRe | Reis
Cashew nuts | Chicken breast | Vegetables | Homemade sauce | Rice

Yaki Udon ABFMN

Gebr. Udon Nudeln | Honig-Senf-Sauce | Wok-Gemiise Sesam
Fried Udon Noodles | Honey-Mustard Sauce |Wok- Vegetables | Sesame

Ginger Roasted Duck AFN 22

Knuspr. Ente | Gemiise Mix | Hausg. Ingwer-Soja-SoRe | Reis
Crispy Duck | Vegetable Mix | Homemade Ginger Soy Sauce | Rice

GREEN WOK RN

Wok-Gemiise mit hausg. Dunkle-SoRe | Reis
Stir-fried vegetables with homemade dark sauce | Rice

18



Funky Futo Roll PF 20
Lachs | Tuna | Gelbschwanzmakrele | Tobiko | Lauch | Gurke |

Yuzu Miso | Kizami Wasabi

Salmon | Tuna | Yellowfin Tuna | Tobiko | Leek | Cucumber |

Yuzu Miso | Kizami Wasabi

W. T.Fisch Roll DFN 21

Griiner Spargel | Tuna Tartar | Ikura | Flambierte Gelbschwanzmakrele
Green Asparagus | Tuna Tartare | Tkura | Flambéed Yellowtail

Rolax Roll P&6 20
Lachs | Gurke | Frischkiise | Avocado-Triiffel-Creme | Gehobelte Triiffeln | Tobiko
Salmon | Cucumber | Cream Cheese | Avocado-Truffle Cream | Shaved Truffles | Tobiko

Sake & T Roll Ac6 20

Ebi Tempura | Avocado | Mango | Triiffel-Creme | Frischkiise |
Flambierte Lachsmantel | Fr. Triiffeln

Ebi Tempura | Avocado | Mango | Truffle Cream | Cream Cheese |
Flambéed Salmon Fillet | With Truffles

Avocado Strawberry Roll ¢ 18

Gr. Spargel | Frischkiise | Mango | Fr. Erdbeer | Avocado-Triiffel-Creme |

Gebh. Triiffeln | Himbeermiso

Green Asparagus | Cream Cheese | Mango | Fresh Strawberry | Avocado Truffle Cream |
shaved Truffles | Raspberry Miso

Red Fuji Roll &P 20

Ebi Tempura | Avocado | Gurke | Aburi Tuna | Tuna Tartar Topping
Ebi Tempura | Avocado | Cucumber | Aburi Tuna | Tuna Tartar Topping

Rollzilla Roll AF 18

Ebi Tempura | Unagimantel | Gurke | Sesam
Ebi tempura | Unagi | Cucumber | Sesame

JIRO OMAKASE Sushiplatte fiir 2 Personen 90

Omakase — wortlich ,,ich iiberlasse es dir”, wird am haufigsten beim Essen in japanischen
Restaurants verwendet, wo der Kunde es dem Koch {iberlasst, saisonale Spezialitdten
auszuwdhlen und zu servieren.

Omakase — literally ,i leave it up to you ,,, is most commonly used when dining at Japanese
restaurants where the customer leaves it up to the chef to select and serve seasonal specialties.



Crunchy Spicy Tuna Tatar ACDFN 18
Spicy Tuna Tatar | Mango-Gurke-Salsa | Sesam | Aal Sauce | Wasabi Mayo
Spicy Tuna Tartar | colorful Mango Pepper Cucumber Salsa | Unagi Sauce | Sesam | Wasabi Creme

Crunchy Salmon AGPEN 18
Lachs Tatar | Avocado | Mango-Gurke-Salsa | Aal Sauce | Wasabi Mayo | Sesam | Frischkiise
Salmon Tartare | Avocado | Cream Cheese | Mango Pepper Cucumber Salsa | Sesam | Unagi Sauce &
Wasabi Creme

Crunchy Veggie ©6 16

Avocado | Gurke | Paprika | Mango | Schnittlauch | Sisho Kresse
Salsa | Frischkise | Chilimayo

Avocado | Cucumber | Bell Pepper | Mango | Chives | Shiso Cress
Salsa | Cream cheese | Chili mayo

HOSOMAKT (6 Stk.)

Avocado......6

Gurke ......6 INSIDE OUT ROLLS ( 8 Stk.)
Salmon / Lachs......9 Alaska®F..... 14

Yellowfin Tuna......10 Lachs | Avo ZSHa T TSBikKE

Hamachi......10
Gelbschwanzmakrele | Yellowtail Salmon Philly <&V......14
Lachs | Spargel | Mango | Frischkése |
Yellowfin Spicy Tuna Tatar*F......12 Sesam
Ebi Maki ® ......9 -
Hosomaki Moriwase (18 Stk.) ......21 Avocado oder Mango Philly ©...... 12
Avocado oder Mango | Frischkase |
NIGIRT (2 Stk.) g
Salmon / Lachs......9 [
Aburi Lachs A5S.....12 Rainbow Roll......16
Flambiert | Triiffel-Creme | Tobbiko Avocado | Gurke | Schnittlauch | Tuna-
Yellowfin Tuna......9 + Lachsmantel
Maguro......12 Golden Crunch Roll B5......14

Flambiert | Bonito Flock Ki. i Wasabi . A -
ambiert | Bonito Flocken | KiZTn Ty Ebi Tempura | Avocado | Frischkése |

Tobikko
SASHIMI (6 Stk.)

Salmon / Lachs......18
Yellowfin Tuna......20
Gelbschwanzmakrele......2
Sashimi Mix (9 Stk.)......28

Yellow Finny Spicy ~°N ......16
Spicy Tuna Tatar | Gurke | Spargel |
Sesam



Entdecken Sie unsere neu kreierte Sushi-Reise mit Healthy Rice — einer einzigartigen Mischung
aus Black Cargo Rice (Rice Berry), schwarzem Klebreis und rotem Reis.

Diese rein vegetarische Variante sorgt nicht nur fiir einen unverwechselbaren Geschmack und
eine besondere Textur, sondern bietet auch mehr Ballaststoffe, Mineralien und Nahrstoffe als
herkémmlicher Sushi-Reis. Gesund, lecker und liebevoll zubereitet — so wird jedes Sushi zu
einem bewussten Genussmoment.

Discover our newly created sushi journey with Healthy Rice — a unique blend of Black Cargo
Rice (Rice Berry), black sticky rice, and red rice.

This purely vegetarian variant not only provides a distinctive taste and a special texture but also
offers more fiber, minerals, and nutrients than conventional sushi rice. Healthy, delicious, and
lovingly prepared — this is how every sushi becomes a mindful moment of enjoyment.

Avocado Maki ” 7
Kappa Maki 7
Mango Maki 7
Vitality Roll © 14
Frisches, gesundes Inside-Out Sushi mit Avocado, Gurke,

Mango und Philadelphia, auf unserem Healthy Rice gerollt.

Fruchtig, cremig und leicht

Fresh, healthy inside-out sushi with avocado, cucumber,

mango, and Philadelphia, rolled in our healthy rice.

Fruity, creamy, and light

Triiffel Garten Roll AFRG 18
Inside-Out Sushi mit Rucola, Avocado, Tofu, Spargel und einer

Siikartoffelmantel, verfeinert mit unserer cremigen Triiffelcreme.

Frisch, aromatisch und luxurios

Inside-out sushi with arugula, avocado, tofu, asparagus, and a

sweet potato coating, refined with our creamy truffle cream.

Fresh, aromatic, and luxurious

Mango Tango Roll © 16

Knusprig frittiertes Futo Roll aus unserem Healthy Rice,
gefiillt mit Philadelphia, Spargel, Mango und Gurke.
Frisch, leicht und aromatisch

Crispy fried Futo roll made from our Healthy Rice,
filled with Philadelphia, asparagus, mango, and cucumber.
Fresh, light, and aromatic



Allergene:

XA v oOoOZ=2 rremMmMmoOoOmD>D

fur Gluten haltiges Getreide

fur Krebstiere- und -erzeugnisse

fur Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

fur Fisch- und Fischerzeugnisse (auler Fischgelatine)
fur ErdnUsse und —Erzeugnisse

fur Soja (-bohnen) und —Erzeugnisse

far Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

fur Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
fur Sellerie und —Erzeugnisse

fur Senf- und Senferzeugnisse

fur Sesam-Samen und —Erzeugnisse

fur Schwefeldioxid und —Erzeugnisse

fur Lupinen und daraus hergestellte Produkte

fur Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und
daraus hergestellte Erzeugnisse
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